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ALIANZA EUROINNOVA Y GRUPO LOTTUS o

Gracias a la colaboracién entre Euroinnova y el Grupo Lottus Education, se pretende ofrecer

una formacién de calidad al alumnado, que responda a las demandas del mercado laboral a
nivel global.

De esta Forma, Euroinnova refuerza su presencia en el mercado mexicano, ampliando su catalo-
go de programas formativos online, gracias a la colaboracién con uno de los grupos del sector

educativo mas importantes del pais Latinoamericano, que cuenta con +80k alumnos presencia-
les.

Una alianza que apuesta por la democratizacién de la educacion, con el fin de revolucionar el
mundo de la Formacion online y ofrecer a nuestros alumnos y alumnas programas de calidad
para que tengan la oportunidad de acceder a un futuro prometedor.
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EUROINNOVA Y UTC =

Euroinnova International Online Education inicia su
actividad con la premisa de revolucionar el sector de la
educacion online, esta escuela de formacién crece con
el objetivo de dar la oportunidad a sus estudiantes de
experimentar un crecimiento personal y profesional
con formacion eminentemente practica.

Nuestra vision es ser una escuela de formacion on-
line reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educacién competente y acorde con la
realidad profesional en busca del reciclaje profesional.
Abogamos por el aprendizaje significativo para la vida
real como pilar de nuestra metodologia, estrategia que
pretende que los nuevos conocimientos se incorporen
de forma sustantiva en la estructura cognitiva de los
estudiantes.

La Universidad Tres Culturas (UTC) nace en 1999 con el
objetivo de formar una nueva generacion de profesio-
nistas emprendedores y multidisciplinarios que puedan
garantizar el éxito de las organizaciones y empresas en
que participen.

Por ello, UTC lleva mas de 23 anos ofreciendo una
opcidn educativa accesible y de calidad para aquellas
generaciones que estan transformando al pais. Su
oferta educativa incluye: Bachillerato, Licenciaturas y
Maestrias.

La universidad se apoya en la disciplina, compromiso y
perseverancia. Postuldndose como una opcion de edu-
cacion superior de calidad, a un costo accesible y con un
modelo educativo propio.
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VALORES

Los valores sobre los que se asienta Euroinnova son:

Accesibilidad
Somos cercanos y comprensivos, trabajamos para que todas
las personas tengan oportunidad de seguir formandose.

Honestidad

Somos claros y transparentes, nuestras acciones tienen como
Gltimo objetivo que el alumnado consiga sus objetivos, sin
sorpresas.

Practicidad
Formacién practica que suponga un aprendizaje significativo.
Nos esforzamos en ofrecer una metodologia practica.

Empatia
Somos inspiracionales y trabajamos para entender al alumno
y brindarle asi un servicio pensado pory para él.

A dia de hoy, han pasado por nuestras aulas mas de 300.000 alumnos
provenientes de los cinco continentes. Euroinnova es actualmente una
de las empresas con mayor indice de crecimiento y proyecciéon en el
panorama internacional.

Nuestro portfolio se compone de cursos online, cursos homologados,
baremables en oposiciones y formacion superior de postgrado y master.
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Diplomado en Alimentos y Bebidas

DURACION
200 horas

MODALIDAD
Online

ACOMPANAMIENTO PERSONALIZADO

TITULACION

Titulacién de Diplomado en Alimentos y Bebidas con 200 I —

horas por Lottus Education + EUROINNOVA INTERNATIONAL

ONLINE EDUCATION, miembro de la AEEN (Asociacién uic
Espafiola de Escuelas de Negocios) y CLADEA (Consejo e B ——
Latinoamericano de Escuelas de Administracion) EURCINMOVAINTERKATIOHAL GHLINE EDLICATION

NOMERE DEL ALLIMNO/A
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DESCRIPCION

Con el Diplomado en Alimentos y Bebidas obtendras los conocimientos y habilidades
necesarios para destacar en la industria gastronémica y de hospitalidad. En un entorno
competitivo y en constante evolucion, es esencial contar con una sélida formacion en
aspectos clave como la gastronomia, el servicio al cliente, la gestién de eventosy la
mixologia. Este Diplomado te ofrece una combinacién equilibrada de teoriay practica, donde
los aprenderas técnicas culinarias, maridaje de alimentos y vinos, gestién de restaurantes,
servicio al cliente de calidad y disefio de experiencias gastrondmicas. La industria de la
hospitalidad es un sector dindmico y en constante cambio, donde la excelencia en la calidad
de los alimentos, el servicio al cliente y la innovacién son fundamentales para el éxito.

OBJETIVOS

 Desarrollar habilidades de servicio al cliente excepcionales y fomentar experiencias
gastronémicas memorables.

e Aprender principios de maridaje de alimentos y vinos para mejorar la experiencia de
los comensales.

e Adquirir conocimientos en gestién de costos y rentabilidad en el sector de alimentos y
bebidas.

e Comprendery aplicar estandares de seguridad alimentaria y normativas vigentes en la
industria gastronémica.

A QUIEN VA DIRIGIDO

Este Diplomado en Alimentos y Bebidas esta dirigido a personas interesadas en desarrollar
su carrera profesional en la industria gastronémica y de hospitalidad. Es ideal para chefs,
cocineros, estudiantes de gastronomia, gerentes de restaurantes, profesionales de la
industria hotelera, sommeliers, bartenders y emprendedores gastronémicos.

PARA QUE TE PREPARA
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Este Diplomado en Alimentos y Bebidas te prepara para adquirir competencias en técnicas
culinarias, gestion de restaurantes, servicio al cliente, disefio de experiencias gastronémicas
y gestion de eventos. Podras trabajar en roles como chef, cocinero, gerente de restaurante,
sommelier, bartender o emprendedor gastronémico. Ademas, adquiriras habilidades de
gestion empresarial, como la gestién de costes, la seguridad alimentaria y la rentabilidad.

SALIDAS LABORALES

Las salidas laborales del Diplomado en Alimentos y Bebidas abarcan roles como chef,
cocinero, gerente de restaurante, sommelier, bartender, consultor gastronémico,
especialista en eventos gastronémicos, supervisor de alimentos y bebidas en hoteles, resorts
o cruceros, emprendedor gastronémico y profesor o instructor en instituciones de
gastronomia.
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FORMAS DE PAGO
- Tarjeta de crédito. Matriculate en cémodos
:;;E;T)Saffrenua. biz;m Plazos sin intereses.
- Bizum.
- PayU. ‘r-:l : ? L Fracciona tu pago con la
- Amazon Pay. garantia de
LLAMANOS GRATISAL & > iInnovapay
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6 RAZONES PARA CONFIAR EN EUROINNOVA —

v 25% de alumnos internacionales.

v’ 97% de satisfaccion.

v 100% lo recomiendan.

+ Mas de la mitad ha vuelto a
estudiar en Euroinnova

NUESTRA EXPERIENCIA

v M3s de 20 afios de experiencia.

+/ Més de 300.000 alumnos ya se han
formado en nuestras aulas virtuales

+ Alumnos de los 5 continentes.

Las cifras nos avalan

7~ 4.7 k ki

8.582
7 2.625 opiniones

suscriptores

4,7 ki

'l 5.856
12.842 opiniones O

suscriptores

NUESTRO EQUIPO

En la actualidad, Euroinnova cuenta con un equipo humano formado por mas de 300
profesionales. Nuestro personal se encuentra sélidamente enmarcado en una estructura
que facilita la mayor calidad en la atencién al alumnado.

NUESTRA METODOLOGIA

(_D APRENDIZAJE SIGNIFICATIVO

: 100% ONLINE

—_—

Estudia cuandoy desde donde quieras.
Accede al campus virtual desde cualquier

dispositivo.
EQUIPO DOCENTE

O '
@ ESPECIALIZADO

Euroinnova cuenta con un equipo de
profesionales que hardn de tu estudio una
experiencia de alta calidad educativa

WWW.euroinnova.mx

Con esta estrategia pretendemos que los
nuevos conocimientos se incorporen de
Forma sustantiva en la estructura cognitiva
del alumno.

@I NO ESTARAS SOLO

Acompafnamiento por parte del equipo de
tutorizaciéon durante toda tu experiencia
como estudiante.
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CALIDAD AENOR

+ Somos Agencia de Colaboracién N°© 9900000169 autorizada por el Ministerio
de Empleo y Seguridad Social.

« Se llevan a cabo auditorias externas anuales que garantizan la mdxima calidad
AENOR.

« Nuestros procesos de ensefnanza estan certificados por AENOR por la ISO 9001

AENOR | AENOR | AENOR ﬁ
GESTION SEGURIDAD GESTION m l:Net @
DE LA CALIDAD INFORMACION AMBIENTAL C—

IS0 9001 1S0/IEC 27001 15014001 u

CONFIANZA
Contamos con el sello de Confianza Online y O
colaboramos con la Universidades mas prestigiosas,

Administraciones Piblicas vy Empresas Software a CONFIANZA
nivel Nacional e Internacional. NLTM

SOMOS DISTRIBUIDORES DE FORMACION

Como parte de su infraestructura y como
muestra de su constante expansion,
Eurcinnova incluye dentro de su organiza-
cién una editorial y una imprenta digital
industrial.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES I

EE € esrigy (i)

Universidad Europea
Miguel de Cervanies

£\ UCAM ‘i‘ v UCAV
I UNIVERSIDAD 2,
i CaTouLca DE MURCIA i

ws®  www.ucavila.es

UlC €748 ™'oTUs UANE UTEG:s.

uuuuuuuuuuuuuuuu

SAN IGNACIO
UNIVERSITY
MIAMI, FL
q.._,ﬁ.n,_.., FONDO
eCAMPUS Junta SOCIAL
UNIVERSITY I Uniti Eiiriipas de Andalucia EUROPEQ

B ~vor | nenon [ acnor P

GESTION SEGURIDAD. GEST on a liNet &
DE LA CALIDAD INFORMACI TAL TR

1505081 ISOIEC 27001 5014001

@ % UDAVINCI

APel senoa ®fcecer (©)) ¢

CONFIANZA

Fal

Adobe

Google

HP ExpertONE for Education

cneee AMADEUS  SAge

Your technology partner software Speuahst
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Programa Formativo

UNIDAD DIDACTICA 1. VALOR NUTRICIONAL DE LOS ALIMENTOS

1. Elvalor nutricional de los alimentos
2. Los alimentos y su clasificacion seguin su origen
3. El origen de los alimentos: animales

UNIDAD DIDACTICA 2. RELACION DE LA COMPOSICION DE LOS DISTINTOS GRUPOS DE
ALIMENTOS Y SU VALOR NUTRICIONAL

El origen de los alimentos: vegetales

La fFamilia de las gramineas y sus derivados
Verduras y Hortalizas: Clasificacion y composicién
El consumo de setasy algas

Legumbres: estructuray valor nutritivo

Las frutasy frutos secos; clasificaciéon

Las grasas vegetales: el aceite de oliva

Otros alimentos: edulcorantes y fruitivos

Café, téy cacao: alimentos estimulantes

Los condimentos, las especias y su clasificacién

—
COONAIL A WN =

UNIDAD DIDACTICA 3. HIGIENE ALIMENTARIA: FUNDAMENTOS DE LA MANIPULACION DE
ALIMENTOS

1. La cadena alimentaria
2. Condicionesy objetivos a cumplir en la cadena alimentaria
3. Calidad higiénica, nutritiva, sensorial y tecnoldgica

UNIDAD DIDACTICA 4. TECNICAS CULINARIAS Y SU EFECTO EN EL VALOR NUTRICIONAL DE
LOS ALIMENTOS

1. Lavado, peladoy troceado de alimentos
2. El proceso de la coccion en alimentos

UNIDAD DIDACTICA 5. METODOS DE CONSERVACION EN LOS ALIMENTOS

El proceso de la conservacién

Métodos de conservacion segun su naturaleza

Métodos Fisicos de conservacién

Métodos quimicos de conservacion

Pulsos eléctricos de alta intensidad de campo, altas presiones hidrostaticas y envasado
activo

Decalogo del consumidor

Recomendaciones para un consumo responsable

vhwwnNn =
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8. El origen de los habitos alimenticios

UNIDAD DIDACTICA 6. PLANIFICACION DE DIETAS: INGESTAS RECOMENDADAS Y TABLAS
DE COMPOSICION DE LOS ALIMENTOS. ETIQUETADO NUTRICIONAL

1. Herramientas de estimacién nutricional en la poblacién
2. Requerimientos nutricionales

UNIDAD DIDACTICA 7. MANIPULACION DE ALIMENTOS

Calidad alimentaria:

Alteraciones de los alimentos:

Manipulacién higiénica de los alimentos:

Locales e instalaciones: Maquinaria, herramientas y utillaje, limpieza y desinfeccion.

Distribucién de las instalaciones, iluminacion, ventilacion

5. Higiene personal: Aseo, habitos higiénicos, estado de salud y prevencién de
enfermedades transmisibles

6. Higiene alimentaria: Microorganismos en los alimentos, contaminaciones, infecciones
e intoxicaciones alimentarias

7. Caracteristicas especificas de los alimentos y productos alimenticios del sector
concreto en el que se integra este médulo

8. Conocer el Plan de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Criticos y la Guia de

Practicas concretas de Higiene del sector o actividad laboral en la que se integre el

modulo de manipulador

HwWwnN =

UNIDAD DIDACTICA 8. SEGURIDAD ALIMENTARIA

1. Seguridad alimentaria

2. Agentes que amenazan la inocuidad de los alimentos

3. Areas de aplicacién de la Biotecnologia en el 4mbito de la seguridad alimentaria
4. Técnicas biotecnolégicas en seguridad alimentaria y trazabilidad de los alimentos

UNIDAD DIDACTICA 9. CARACTERIZACION DE LAS ALERGIAS E INTOLERANCIAS
ALIMENTARIAS. REACCIONES ADVERSAS A LOS ALIMENTOS

La alergia a los alimentos

Relacion de alergias alimentarias, causas y tratamiento/prevencién
La alergia al latex

Reacciones adversas no inmunoldgicas a los alimentos

La enfermedad celiaca

mhwnNn =

UNIDAD DIDACTICA 10. IDENTIFICACION DE LOS PRINCIPALES ALIMENTOS CAUSANTES DE
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS

1. Interpretacion del etiquetado de alimentos y de la simbologia relacionada
2. Simbolos identificativos en el etiquetado de alimentos aptos para celiacos
3. Principales alimentos causantes de alergias

4. Productos sustitutivos para personas con alergia a alimentos

5. Productos sustitutivos para personas con intolerancia al gluten
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6. Eluso del latex en la manipulacién de alimentos

7. Objetos y circunstancias que tienen o pueden contener latex
8. Alimentos para celiacos

UNIDAD DIDACTICA 11. ELABORACION DE OFERTAS GASTRONOMICAS Y/O DIETAS
RELACIONADAS CON LAS ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS

. Aspectos bdsicos de nutriciéon

. ¢Por qué restauradores?

. Larueda de los alimentos

. Aspectos basicos de calidad y seguridad alimentaria

La dieta sin gluten

Diagrama de procesos para el disefio de ofertas gastronémicas y/o dietas relacionadas
con las alergias e intolerancias alimentarias

7. Buenas practicas en la elaboracion de platos aptos para personas alérgicas a alimentos
y al latex, y para celiacos

AU hAwWwN o
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Quien quieras ser
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